*STARA ADA-



DOBRO NAM DOSLI!

Restoran ,Stara Ada* je osnovan 1956. godine.

Smijesten je na obali rijeke Vrbas, ponosu grada Banjaluke i njenih stanovnika.
Poseban utisak na posjetioce ostavlja savrSen sklad enterijera sa prirodnim
bogatstvima kojima je restoran okruzen, Sto predstavlja svojevrsnu oazu mirq,
relaksacije i opustanja.

Restoran, svojom bogatom ponudom domace, tradicionalne i internacionalne
kuhinje, kao i raznovrsnom ponudom vina i aperitiva, kod posjetioca izaziva osje€aqj
domaceg ambijenta. Vrhunski tim kuvara svojom jednistvenom i originalnom
recepturom, nac¢inom pripreme i koli€¢inom ljubavi koju unose u stvaranje svojih
kreacija €¢ine da te kreacije postanu prava mala umjetnic¢ka djela.

Neizostavan dio cijele pri¢e je ljubazno osoblje, koje svojim profesionalnim
pristupom ¢Cini da se prijatno osje€ate i uzivate u diskreciji.

Stara Ada je mjesto gdje se ljubitelji vrhunske gastronomije rado vraéaju
i kog se sa posebnom sjetom prisjecaiju.



PODRSKA DOMACIM PROIZVODACIMA JE NASA POSLOVNA POLITIKA

Hrana posluZzena u restoranu Stara Ada je birana od strane iskusnih
poznavaoca najkvalitetnijih sirovina.

Svako jelo je pripremljeno sa sastojcima koji su proizvedeni na domacéim
farmama
i poljoprivrednim gazindstvima.

SIRANA MILANKOVIC - Mladi sir, zreli sir, dimljeni sir, kao i sirevi sa dodatkom
svjeZe i tucane paprike, svjeZi sir za pite i kolace, sve se to nalazi u ponudi
sirane Milankovi€ koja se nalazi na podru€ju Prnjavora.

DRAGOJEVIC - FARMA KOKA NOSILJA - Poljoprivredni proizvodaé sa
porodi€nom tradicijom koji sa maksimalnim zalaganjima snabdijeva cijelo
trziSte BiH sa najkvalitetnijim gotovim proizvodom.

UGARSKI BRZACI — PASTRMKA - svjeZa, kvalitetna pastrmka sa podrucja
rijeke Ugar, koja svojom snagom daje najcistiju pastrmku koja se priprema
u nasem restoranu.

MLJEKARA PABENI — MLIJECNI PROIZVODI - Proizvodi mljekare Padeni iz Her-
cegovine su potpuno prirodni, nastali od mlijeka domacih proizvodaéa, kao
Sto su svjeii sir, sir iz mjesine, kajmak iz mjesine, kackavalj, mladi sir, surutka.

NANA KAAS — KOZJI SIR — Mljekara koja se nalazi nadomak Banjaluke, razvila
je Sirok spektar mlije€nih proizvoda napravljenih od kozjeg mlijeka.

POLJOPRIVREDNO GAZDINSTVO NOVO SUSAK - PROIZVOPAC GLJIVA -
Poljoprivredni proizvodaé¢ nastanjen na podrucju Banjaluke, ve¢ duZi niz
godina gljivama snabdijeva nas restoran.

PWVW/

UZivajte u specijalitetima koji su za vas pripremljeni sa posebnom paznjom
i sa posebno biranim proizvodima koji su proizvedeni u gazindstvima
domacih proizvodaca.
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Hladna predjela

Plata ku€e “Stara Ada” 36 KM

prsut, peka, kulen, viasicki sir,

livanjski sir, trapist, masline,

salata

Prsut 12 KM

domagéi prsut, masline, 100gr

cherry, rukola

Kajmak 8 KM
100gr

Prodimljeni ramstek 17 KM
100gr

*UZ SVA HLADNA PREDJELA SLUZIMO USTIPKE ILI DOMACI TOST

Supe i Corbe

Goveda supa 7 KM
domaca supa sa rezancima

Tele¢a ¢orba 8 KM
teleCe meso, domace povrée

Riblja €orba - Na upit 9 KM
kombinacija svjeZe rije€ne ribe

Krem potaz od bundeve 8 KM

korjenasto povrce, pire od zapecene
bundeve

Selekcija sireva 30 KM
livanjski sir, gorgonzolq, 400 gr
vlasicki, kozji sir, masline,

salata

Carpaccio od bifteka 26 KM
govedi file, rukola, grana padano,
cherry, limun, masline, capari,

Cips od luka

PREMIUM SIREVI 100gr
Koziji mladi sir 12 KM
Koziji zreli sir 19 KM
Trapist Marija Zvijezda 13 KM
Rustikalna paradajz supa 8 KM
domadi paradajz, riza

KrajiSka €orba 8 KM
june€e meso, povrce,

pikantno, obogaéena

ribanim sirom

Potaz kuce - Na upit! 8 KM
Krem potaz od vrganja 9 KM

korjenasto povrée, Sumski vrganiji



RiZoto 21 KM
sa morskim plodovima

selekcija morskih plodova,
riza, rukola, grana padano

Istarski pljukanci 21 KM
sa prSutom i vrganjima

domaca svejia tjestening,
prdut, vrganji, grana padano

Pikant mesni rizoto 19 KM

tele€e meso, svjeze povrce, chilli
paprika, rukola, cherry paradajz,
grana padano

RiZoto sa povréem 15 KM

tikvice, paprika, Sampinjoni,
riza, cherry, rukola

Tagliatelle sa tikvicama 20 KM

i piletinom u pesto sosu

domaca tjestenina, pileci file,
pesto sos, grana padano

Obrok salata

Cezar salata 18 KM

pileci file, crispy slanina, tost,
rukola, zelena salata, cherry,
grana padano, dresing

Salata sa hobotnicom 36 KM

Jadranska hobotnica na rukoli
i cherry, caparima i domaéim
maslinovim uljem

Grcka obrok salata 12 KM

krastavac, paprika, paradajz,
ljubi€asti luk, masline, feta sir,
maslinovo ulje, limun



Selekcija mesa [ Steakovi

Biftek na zaru [ 250gr 50 KM

juneéi biftek, povrée, kriske
mladog krompira, maslac sa
zacinskim biljem

Selekcija svinjetine 26 KM

raznji¢, svinjska krmenadiq,
vjesalica, pekarski krompir

Svinjski prodimljeni steak 21 KM

dimljeni svinjski kotlet na Zaru,
demiglas sos uz prilog pire krompira

Rezani ramstek 36 KM
! . 250gr
juneci ramstek,
kriSke mladog krompira,
maslac sa zacinskim biljem

34 KM

Teleéi steak

teleci file s kosti, CCA 350-400gr,
pekarski krompir, povrce,
demi-glace

Dry Age Steak
Rib Eye Steak - PREMIUM 12 KM Tomahawk Steak 11 KM
100gr 100gr

odlezan 40 danaq,
CCA 350-550gr

12 KM
100gr

T-Bone Steak

odlezan 40 danaq,
CCA 500-800gr

odlezan 30 danaq,
CCA 800-1000gr

UZ STEAKOVE SLUZIMO SOSOVE | PRILOGE PO IZBORU
(umak od bijelog bibera, ampinjon umak, tartuf umak, demiglas)



Selekcija bijelog mesa

Pileci file na Zaru 21 KM
220gr

pileci file, povr€e, riza
Cureéi file sa zara 26 KM

¢uredi file, bareno povrée, riza

Moncada piletina 24 KM

pileci file, pohovani sir,
grilovano povrée

Karadordeva Snicla 28 KM

svinjski odrezak 220gr,
kajmak, pohovano na becki
nacin, pomfrit, tartar sos

Cordon blue 26 KM

svinjski odrezak 220gr,
punjen sa sirom i Sunkom,
pomfrit, tartar sos

Medaljoni 25 KM
sa sosom od vrganja

250gr svinjski file,
aromaticni pire krompir

Njeguski steak 29 KM
na nacin kuce

svinjski file 220gr, edamer sir,
prsut, pekarski krompir

Piletina u susamu 18 KM

pileci Stapi€i panirani
u susamu, pomfrit, tartar sos

Punjena piletina 23 KM
“Stara Ada”

pileci file punjen mozzarellom
u kosuljici od pancete, pomfrit

Pileci file u grana padano 19 KM
umaku

pileci file 250g, riza, povrée, umak
od grana padano sira, krompir

Glavna jela

Becki odrezak 24 KM

svinjski odrezak 220gr,
pohovano na becki nacin,
pomfrit, tartar sos

Natur Snicla 28 KM

teleCi odrezak 220gr, pomffrit,
bareno povrée

Prodimljeni batak 24 KM
u tempuri

pile€i batak, gorgonzola,
pohovan u panko prezli,
pire od tartufa

Scalopini 33 KM
od ramsteka

medaljoni od ramsteka,
prsut, mozzarelq,



TeleCa rebarca 33 KM
sa zapecenim pire krompirom

tele€a rebra u braten sosu sa

hrskavim pire krompirom

Lovacka Snicla 21,50 KM

domace june¢e meso u povréu,
crnom vinu i za¢inskom bilju
uz prilog rize

Tele€i misi¢i u krem sosu 48 KM
za dvije osobe [ teleéi misici

sporo spremani u krem sosu ili
kajmaku sa pireom

Jagnjedi kotlet 40 KM

julienne grilovano povr¢e, kljukusice,
demiglas sos

Morska riba

Morska riba | klase

dnevna ponuda svjeZze morske
ribe po preporuci Sefa kuhinje

Hobotnica “ala sa¢” 38 KM

jadranska hobotnica
pecena u papiru u viastitom soku
sa povréem na dalmatinski

Tuna steak 36 KM

jadranska tuna 250gr, blitva
sa krompirom, maslinovo ulje,
limun

Orada na zaru
svjeza orada CCA 300-400gr

130 KM
| na upit kg

28 KM

blitva sa krompirom, maslinovo
ulje, limun

Lignje 28 KM
lignje sa zara,

blitva sa krompirom,

maslinovo ulje, limun

Losos steak 36 KM

svjezi losos 250gr,

blitva sa krompirom,
maslinovo ulje, limun

RijeCna riba

Pastrmka [/ 350-400gr 22 KM
pastrmka iz rijeke Ugar, 350/400gr
blitva sa krompirom,
limun, maslinovo ulje
Saran u kukuruznom brasnu 26 KM

kotlet Sarana uvaljan u
kukuruznom brasnu, krompir
salata, limun

Pastrmka file 26 KM

250gr file pastrmke,
blitva sa krompirom,
maslinovo ulje, limun

Smud sa zara 34 KM

file smuda 250gr,
blitva sa krompirom,
maslinovo ulje, limun



Rostilj na uglju

Banjalucki Eevap 16 KM
¢evap 250gr, luk, lepinja, pomfrit
Gurmanski raznjici 23 KM

raznji¢ od piletine i svinjetine rolovan
pancetom i povréem, lepinja, luk, ajvar,
pomfrit

Dimljena svinjska vjesalica 20 KM

dimljeni laks kare, lepinja, kajmak,
domaci krompir

Banjalu¢ka rostilj plata 69 KM

male karadordeve, krmenadle, pileci filei,
rostiljske kobasice, €evapi, raznji€i, pomfirt,
grilovano povrce, lepinje

Rostiljska plata “Stara Ada” 52 KM

bijelo meso, fasirano meso, pileci raznijici,
pohovano pile¢e punjeno, lepinja, pomfrit,
urnebes, tartar sos

Gurmanska pljeskavica 23 KM

u devreku

pljeskavica 250gr, ajvar, luk, pomfrit

Domaca rostiljska kobasica 15 KM

dimljena kobasicaq, lepinja, ajvar, luk

27 KM

¢evap, kobasica, dimljena vjesalica,
svinjski kotlet, pileci file, pljeskavica,
pomfrit, lepinja, ajvar, luk

MijeSano meso ,Stara Ada*“

Leskovacka 78 KM

porodi¢na plata

¢evapi, mesni ustipak, punjena bijela
vjesalica, punjena piletina, gurmanska
pljeskavica, rolovani raznji¢i, urnebes
salata, grilovano povrée, lepinje

Punjena pljeskavica “Ada” 25 KM

mljeveno junee meso, ¢edar sir,
pecena paprika, hrskava pancetaq,
lepinja, krompir iz furune

Bijela vjeSalica u kajmaku 18 KM

svinjski kare sa Zara, umak od mladog
krompira, hrskavi luk, lepinja, krompir



Jela ispod saca

Teletina ispod saca 33 KM

teletina bez kosti 2509,
povrée, pekarski krompir

Tele€a koljenica NA UPIT!
tele€a koljenica za 2 osobe,

domaci krompir, kajmak

Mlada hrskava prasetina 28 KM

iz furuna peci

topla mlada prasetina 300gr,
krompir sa¢

Salate

Sezonske salate

mijeSana salata 7 KM
zelena salata 7KM
paradajz 7 KM
Ilzrastavac 6 KM
upus
kiseli kupus FhL
Sopska 6 KM
srpska 7,50 KM
grcka 7,50 KM
rukola & cherry 9 KM

u sezoni [ 7 KM
u sezoni [ 9 KM

moravska salata
punjena paprika
u pavlaci

Pecivo i hljeb 2,50 KM

ruéno raden hljeb
i razna peciva iz nase pekare

Dimljena €uretina 26 KM
ispod saca

250gr dimljenih bataka,
domaci krompir

Rolovana teletina 35 KM
na aromatizovanom pireu

sa soso od vrganja

tele€i flam sporo pecen,
pire krompir, sos od vrganja

Dodatni prilozi

pomfrit 2,50 KM
bareno povrée 2,50 KM
blitva 3,50 KM
riza ) 2,50 KM
grilovano povrce

domaci krompir 7,00 KM
veggies 2,50 KM
pire 2,50 KM




Dezerti

Cheesecake 8,50 KM
pistacija/malina
poslastica u ¢asi
Apple crumble 7,50 KM

sa sladoledom

zapecene jabuke, prhko tijesto,
sladoled, preliv karamel

Cokoladna torta 7,50 KM
sa sladoledom

vrhunski spoj ¢okolade

i sladoleda

Sladoled porcija 7,50 KM

preliv: voéni, €okoladni, karamela,
pistacija

Dezert Sefa kuhinje 9 KM

NA UPIT!
Hurmasice 7 KM
Krempita 7 KM

Semifredo 7 KM

smrznuta poslastica sa
karamelizovanim bademima

Baklava 7 KM

tradicionalna baklava,

punjena orasima
Palaéinci [ 2 komada 8,50 KM

eurokrem, dZzem, orasi, plazma,
sladoled, med

Domaca pita
od visanja/jabuka

6,50 KM

domaca pita od visanja ili jabuka
sd sladoledom

Tri le€e 7 KM

Kombinacija biskvita
natopljenog bogatim
mlije€nim okusom i karamel
kreme

Tri le€e sa sladoledom 9 KM

preliv po izboru - maling, visnjq,
pistacija ili karamela

RELAX*RESTAURANT-LOUNGE



*STARA ADA-



